
R E S O R T  •  S P A  •  R E S I D E N C E S



T A C O S  V E G A N O S

Del ic iosa y saludable combinación de berenjena tatemada 
pimientos asados,  aguacate empanizado,  a iol i  de guaj i l lo y  Xnipec.

C R E M A  L I E R A  D E  C H I L E  A N C H O  C O N  C R U J I E N T E
D E  T O R T I L L A

E N S A L A D A  D E  A R Ú G U L A
Pepitas de calabaza caramel izadas,  queso de cabra,  sandía y  

v inagreta de mango.

S A L M Ó N  C O N  C O S T R A  D E  S E M I L L A  D E  C I L A N T R O

Cous cous con frutos secos y  hojas de apio,  chícharo japonés 
salteado y salsa fresca de ci lantro .

F I L E T E  D E  R E S  A N G U S
Demiglase de huit lacoche y costra de amaranto,  puré de papa 

con elote y  ejotes salteados.

C H U R R O S  V A L L E S A N O S
H elado de vain i l la ,  cajeta y acompañado de chocolate cal iente .

$1,390.00 pesos por persona
+15% de servicio

 

M E N Ú  D E G U S T A C I Ó N

1 0 0  G  

1 0 0  G  

Todos los precios son en Pesos Mexicanos,  con IVA incluido.  El  cargo por servic io adicional.
El  Santuario los al imentos se manejan bajo estr ictos estándares de higiene,  s in embargo el

consumo de al imentos crudos o semicrudos queda bajo consideración del  comensal.



E N T R A D A S

T A R T A R  D E  A T Ú N
Atún marinado con soya,  l imón y ajonjol í  montado sobre 
una cama de fresca arúgula y  cremoso aguacate.

T A C O S  V E G A N O S  3 pzas
Del ic iosa y saludable combinación de berenjena tatemada 
pimientos asados,  aguacate  empanizado,  aiol i  de guaj i l lo y  Xnipec.

T A C O S  D E  J I C A M A  4 pzas
Tacos rel lenos de pimiento asado,  queso de cabra,  c i lantro,

Con nopal asado,  chicharrón,  queso asado y salsa mexicana.  
3  pzas.

espolvoreados con ajonjol í  y  salsa de miel ,  chi le de árbol  y  
ajo .

$320.00

$198.00

$220.00

T A C O S  D E  A R R A C H E R A  1 0 0  G $285.00

A G U A C H I L E  N E G R O  D E  C A M A R Ó N  150 G
Camarón 21/25 con perfume de chi le habanero láminas de 

6pzas.

$320.00

S O P E S  D E  P U L P O 150 G
3 Pzas de pulpo salteado en mantequi l la de chi le guaj i l lo 
coronado con espinaca,  poro y  aiol i  de guaj i l lo .

$240.00

C E V I C H E  V E R D E  D E  C H A M P I Ñ Ó N
Fresca y d iferente opción,  champiñones,  c i lantro,  pepino,  
chi le serrano,  jugo de l imón,  ajo y  cebolla .

$210.00

1 9 0  G

E R I Z O S  D E  C A M A R Ó N
3 esferas de arroz y camarón con ajo y jengibre 
sobre una salsa agr ipicante de tamarindo y v ino blanco.

$258.00

Todos los precios son en Pesos Mexicanos,  con IVA incluido.  El  cargo por servic io adicional.
El  Santuario los al imentos se manejan bajo estr ictos estándares de higiene,  s in embargo el

consumo de al imentos crudos o semicrudos queda bajo consideración del  comensal.



E N S A L A D A

E N S A L A D A  D E  A R Ú G U L A
Pepita caramel izada,  queso de cabra,  sandia y  v inagreta de mango.  

Con pol lo  10 0g.
Con camarón 100g.

$318.00
$338.00

Con pol lo 10 0g .
Con camarón o filete  100g

$322.00
$375.00

$210.00

$238.00E N S A L A D A  M I X T A  D E  E S P I N A C A ,  
L E C H U G A  S A N G R I A  Y  A R U G U L A
Mix de verdes con cebolla morada j i tomate Cherry 
v inagreta balsámica de frut i l las .

$238.00E N S A L A D A  D E  B E R R O S ,  B E T A B E L  
Y  V I N A G R E T A  D E  G U A Y A B A

$265.00E N S A L A D A  C E S A R
Aderezo casero,  crotones,  lechuga orejona.

S O P A S  Y  P A S T A S
S O P A  D E  M I L P A
Chile poblano,  calabaci ta,  granos de maíz ,  champiñones 
y flor de calabaza al  perfume de epazote.

S O P A  D E  T O R T I L L A
Un clásico y un orgul lo de la gastronomía Mexicana.

Clásico Mediterráneo.

Pasta penne en una salsa de fuerte carácter  a base de j i tomate,  
anchoa,  aceituna negra,  ajo ,  al bahaca,  y  parmesano.

$166.00

$198.00

S O P A  D E  L E N T E J A  C O N  
C H I S T O R R A  A L  V I N O  T I N T O

$ 215.00

C R E M A  L I G E R A  D E  C H I L E  A N C H O  
C O N  C R U J I E N T E  D E  T O R T I L L A

$215.00

   C R E M A  D E  F L O R  D E  C A L A B A Z A  Y  E L O T E $198.00

   F E T U C C I N E  C O N  H O N G O S  A  
L A  C R E M A  D E  A J O  R O S T I Z A D O

$265.00
   

   P E N N E  A  L A  P U T A N E S C A $280.00
   

Todos los precios son en Pesos Mexicanos,  con IVA incluido.  El  cargo por servic io adicional.
El  Santuario los al imentos se manejan bajo estr ictos estándares de higiene,  s in embargo el

consumo de al imentos crudos o semicrudos queda bajo consideración del  comensal.



F U E R T E S

S A L M Ó N  C O N  C O S T R A  D E  
S E M I L L A  D E  C I L A N T R O

P E S C A D O S  Y  M A R I S C O S

Cous cous con frutos secos,  ch ícharo japones y salsa de ci lantro.

$535.00

P U L P O  A  L A S  B R A S A S  1 8 0  G
Braseado con mantequi l la de chi le guaj i l lo ,  acompañado 
de habas verdes y papa cambray.

P U L P I T O S  B A B Y  C O N  E N S A L A D A  D E  
A R Ú G U L A ,  P E S T O  D E  C I L A N T R O  
Y  A L M E N D R A   1 2  p z a s

C A M A R O N E S  A  L A  M A N T E Q U I L L A  
D E  W A S A B I
Ejotes y j i tomates salteados al  ajo.  6pzas.

C A M A R O N E S  A L  C O C O  1 8 0  G
Empanizados con coco,  reducción de naranja sobre 
cama de lechugas y vegetales .

$525.00

$370.00

$408.00

$408.00

E N T R A P A N E S
V E G G I E  S Á N D W I C H
Calabacitas,  zanahoria,  p imientos,  cebolla,  espinacas,  
aderezo de corazón de alcachofa a la crema y chipotle ,  
acompañado de tomates al  balsámico.
      
      

T O A S T  D E  C H A M P I Ñ O N E S  C O N  
C R E M A  D E  Q U E S O  G O U D A  A L  M E Z C A L

$268.00

$348.00H A M B U R G U E S A  A N G U S  2 0 0 G R
Ji tomate,  cebolla,  pepini l los ,  queso manchego,  
acompañada de papas a la francesa.

$265.00

$230.00

S Á N D W I C H  D E  P E C H U G A  D E  P A V O  
Y  Q U E S O  S U I Z O
Acompañado de papas a la francesa.

Todos los precios son en Pesos Mexicanos,  con IVA incluido.  El  cargo por servic io adicional.
El  Santuario los al imentos se manejan bajo estr ictos estándares de higiene,  s in embargo el

consumo de al imentos crudos o semicrudos queda bajo consideración del  comensal.



F U E R T E S

F I L E T E  D E  B A C A L A O  R E L L E N O  D E  
C H A P U L I N E S  C O N  S A L S A  P A S I L L A  200 G

P E S C A D O S  Y  M A R I S C O S

C A R N E S  R O J A S

Acompañado de arroz verde y medallón de nopal asado.

$530.00

C O L I F L O R  R O S T I Z A D A
Base de quinoa al  pesto,  chicharos,  aceité de menta,  
corona de arúgula.

P O R T O B E L L O  A  L O S  3  Q U E S O S
Salsa verde cremosa,  queso gouda,  Oaxaca,  manchego,  
y  n ido de poro fr i to .  2  pzas.

$252.00

$295.00

F I L E T E  D E  R E S  A L  G R I L L

C A B R E R Í A  D E  R E S  C O N  
S A L S A  D E  P I M I E N T A  R O J A
E S P I R A L E S  D E  P A P A 200 G

Puré de papa y espárragos.  
$515.00

$620.00

R I B  E Y E  D E  C E R D O  C O N  C E B O L L A S  
C A R A M E L I Z A D A S  P U R É  D E  C O L I F L O R  200 G

$515.00

R A C K  D E  C O R D E R O  A  L A  M I E L  
D E  A J O  Y  R O M E R O
P A P A S  C A M B R A Y ,  Z U C C H I N I  
Y  Z A N A H O R I A 220 G

$735.00

Todos los precios son en Pesos Mexicanos,  con IVA incluido.  El  cargo por servic io adicional.
El  Santuario los al imentos se manejan bajo estr ictos estándares de higiene,  s in embargo el

consumo de al imentos crudos o semicrudos queda bajo consideración del  comensal.



P I C A Ñ A  A  L A  P A R I L L A
Calidad Si lver  Ster l ing 850 gr con vegetales a la parr i l la
papa cambray al  romero 

P A R R I L L A D A  D E  C A R N E S
Arrachera,  r ib eye,  tuétanos,  chor izo asado,  nopales con 
guacamole,  arroz al  c i lantro 

$1,552.00

$1,660.007 0 0  G

P A R A  C O M P A R T I R

Todos los precios son en Pesos Mexicanos,  con IVA incluido.  El  cargo por servic io adicional.
El  Santuario los al imentos se manejan bajo estr ictos estándares de higiene,  s in embargo el

consumo de al imentos crudos o semicrudos queda bajo consideración del  comensal.


